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Zbyva vam...

600 g mletiho masa?

600 g zbytkli mletého masa ¢ 2 cibule * 1 svazek Cerstvych bylinek (koriandr/petrzel/pazitka) « 72 kavové
[Zicky mleté papriky 2 kavove (Zicky mletého chilli - 1 polévkova Zice olivového oleje »
600 g uzralych rajcat » 2 papriky 2 strouzky ¢esneku - sill a pepf

POSTUP
RajCata a papriky omyjte a nakrajejte na malé kousky.
Oloupejte 1 cibuli a strouzky Cesneku, nasekejte je. Ve velkém hrnci rozehrejte olivovy olej a pFidejte vsechny
suroviny. Pfivedte k varu, potom sniZte teplotu a nechejte pomalu dusit aspori 1 hodinu, ob&as promichejte.
Podle potfeby pfidejte vodu. Na konci vareni dochutte, potom rozmixujte.

Pripravte si kulicky:
Ocistéte bylinky, nékolik snitek petrZele odlozZte, vSechno potom nasekejte. Oloupejte 1 cibuli, nasekejte ji
najemno. Ve velké mise smichejte mleté maso, bylinky, cibuli a kofeni. Dobfe promichejte a pak v dlanich
vyvalejte malé kulicky. Na velké panvi kulicky opecte na oleji dozlatova, pFidejte omacku a nechte pomalu
provarit.

Sy
PFi podavani ozdobte snitkami petrzele.
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