


2 Suseni kavy po jejim zpracovani, vlevo se susi medové a vpravo promyté zpracovani kavy

ARABIKA, ROBUSTA A TY DALSI!

Rozeznavame az 25 odrid kavovniku, nejznaméjsi jsou tyto: Coffea arabi-
ca, Coffea canephora (robusta), Coffea excelsa, Coffea liberica a Coffea
stenophylla.

Coffea liberica md nejvétsi zrna, vysokou produktivitu a je pomérné odolnd vaéi skad-
clm. Jejich plodu se dockdame pouze kazdych 14 mésicl. Jeji kavoveé bobule jsou tvrdsi,
obsahuji malo stavy a cukru, proto neni chutove tolik zajimavd. To samé plati pro ne
prilis zndmou odridu Coffea excelsa, kterd se svou chuti podobd robusté.

Arabika

Kavovnik arabsky (Coffea arabica]), také znamy jako kavovnik arabika, je
rostlina z éeledi morenovité (Rubiaceae). Z hlediska produkce kavy je nej-
vyznamnéjsim a nejlépe chutnajicim druhem.

Kdavovnik arabsky je stalezeleny kef ¢i mensi strom dorustajici do vysky 5-8 metru. Ka-
vovnik kvete bilymi kvéty. Peckovice, tedy kavovd tfeSen, je ve zralosti Cervend az Cer-

V chuti je delikatni a komplexni. Chutnd ovocné a kyselost je v ni pfirozena a ocefiovana.
V zavislosti na zemi pilivodu a odridé mize v §alku chutnat i jako ofisky a ¢okolada, tro-
pické ovoce nebo éerny ¢aj s kapkou citronu. Spektrum jeji chuti je velmi Siroké. Horkost

je spiSe zpUsobena stylem prazeni.

Kava je ovoce 16

venofialovd, ovalnd az témér kulovitd. Obsahuje 1-2 semena s podélnou ryhou. Existuji
i odrady se zlutymi plody. Semena obsahuji asi 1-1,5 % kofeinu.

Existuje nespocet odrid arabiky. Dodnes nejsou vSechny pojmenované. Ty nejzndmeéjsi
jsou Typica, Bourbon, Caturra, Catuai, Catimor, Maragogype, Mundo Novo a Geisha.

Farmdar vybird odridy, které bude péstovat, podle specifik sve plantdze. Roli hraje tre-
ba nadmofska vyska, pada, sklon svahu, mnozstvi srazek, ale i $kddci. Arabika se nejvi-
ce péstuje ve Stfedni Americe a Africe.

Robusta

Kavovnik statny [Coffea canephora, syn. Coffea robusta), téz znamy jako
kavovnik robusta, je stalezeleny druh z ¢eledi mofenovité (Rubiaceae) do-
rastajici vysky 6-12 metri. Pochazi z tropickych destnych lest povodi feky
Kongo a dnes se péstuje vSude v tropech a subtropech. Ma tuzsi, mirné vlni-
té, eliptické, jasné zelené, az 30 centimetrl dlouhé listy. Bilé az nariizovélé
kvéty vyrastaji ze svazecki v uzlabi listi. Plodem je asi 1,5 centimetru vel-
ka peckovice obsahujici dvé semena o obsahu kofeinu 1,5-3,3 %. Z hlediska
produkce kavy je robusta druhym nejvyznamnéjsim druhem.

Robusta patfi mezi meéné kvalitni kavy, je tedy i znacné levneéjsi. Roste v nizSich nad-
morskych vyskach, a to v 200-600 m n. m. Svou prvni sklizen mivaji rostliny uz po

2-3 letech. Netrpi tolik na rdzné choroby jako arabika, je celkové mnohem odolnéjsi,
coz je dano i vy$sim obsahem kofeinu. Kavové tresinky takeé diky nizsi nadmorské vysce
zraji mnohem rychleji nez arabika.

Péstovani robusty je nejrozsifenéjsi v Asii.

Struktura zrnka je uplné jind nez u arabiky, proto takeé i zcela jinak chutnd. Obsahuje
vice kofeinu nez arabika, ¢asto ho mUze byt i dvakrdt tolik. Rozdil mezi arabikou a ro-
bustou je mozné poznat na prvni pohled u samotnych zrnek. Zrnko arabiky je ploché

a protahlé. Vétsinou ma zakfivenou ryhu uprostied zrna. Neprazend arabika md jemné
zelenou barvu, vyjime&né s namodralym tonem. Naproti tomu zrnko robusty je vypouk-
lejSiho a zaoblenéjsiho tvaru. Ryha je rovnd, barva neprazeneho zrna je bledé zelend

s nahneédlymi nebo nasedlymi odstiny. I po uprazeni se od sebe daji dobfe rozeznat
pfedev§im podle zminéného tvaru.

Robusta ma svou typickou jednoduchou chut, kterou mnohdy pozna ve svém salku i aplny
laik. Casto ma vyraznou hoikou a zemitou chut, v istech i na jazyku zanechava dlouhou
horkou dochut.

Jeji chut je jednoducha a nezajimava.
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