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> o byste délali vy, kdybyste méli jako Natalie servirovat ¢ Predehfejte troubu na 180 °C. V'misce smichejte cukr
GBI s laTels S10 o 0 a mouku. Pridejte maslo a prohnétte rukama, abyste ho dobre
susenry cerstve zvotlenemu oritskemu preaseaovl )
Q

zapracovali. Prilijte mléko a pokracujte v hnéteni, dokud

peeenee vlady? Vybrali byste ty s ¢okolddou, nebo bez? nevznikne celistva koule tésta.
NA CCA 15 SUSENEK ‘2‘
Na pracovni plose rozvalejte tésto na plat tlusty asi 5 mm.
o7 CAS NA PRIPRAVU DOBA PECENI CAS NA ODLEZENI ) Vykrajejte asi 15 koleéek o praméru priblizné 4 em. Vyrovnejte
e/ 20 minut 20 minut 30 minut je na plech vyloZeny pecicim papirem. Vidlickou nebo paratkem
% % i udélejte do kazdé susenky 5 malych direk. Plech dejte do trouby
Ny na 15 minut. Po upeéeni nechte susenky vychladnout.
- * 50 g mouckového cukru * 150 g mouky ¢ 200 g masla pokojové teploty
3 * 2 polévkové 1zice mléka » 100 g cokolady na vareni 3‘
Cokoladu rozlamejte na kosticky a nechte ji rozpustit ve
vodni lazni. Nalijte ji do misky a polovinu kazdé susenky do ni
namocte. Susenky s ¢okoladou polozte na pecici papir a nechte
je na 30 minut ztuhnout pri pokojové teploté.
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